
Menu 1

Voorgerecht: Vitello Tonnato met rucola, parmezaan en tonijnmayonnaise

Hoofdgerecht: Italiaans visserspannetje met broccolipuree

Dessert: Panna cotta of Tiramisu

Prijs per persoon: 35 euro

Menu 2

Voorgerecht: Brikdeegje gevuld met geitekaas, gegrilde paprika en aubergine, kip en scampie

Hoofdgerecht: Paupiette van kalkoen met een portosausje, 
groentegarnituur en rozemarijnaardappeltjes

Dessert: Panna cotta of Tiramisu

Prijs per persoon: 35 euro

Menu 3

Voorgerecht: Pasta met krab in een sausje van zongedroogde tomaatjes en dragon

Hoofdgerecht: Lomo (malse rugstuk van Het ‘Pata Negra’ varken) 
met een marsalasauje, groentegarnituur en rozemarijnaardappeltjes

Dessert: Panna cotta of Tiramisu

Prijs per persoon: 35 euro

Menu 4

Voorgerecht: Carpaccio van rund met rucola en parmezaanschilfers

Hoofdgerecht: Scallopine a la Boscaiola (roomsausje met funghi porcini, rode pesto, marsala en salie) 
met groentegarnituur en gebakken krielaardappeltjes

Dessert: Panna cotta of Tiramisu

Prijs per persoon: 35 euro

Enkele voorbeeldmenu’s voor ‘s avonds


